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"“UCAN ONOLOG"A VEDA...

DUNYANIN 5 KITASINDA YUZLERCE SARAP URETICISINE DANISMANLIK YAPARAK
SARAPLARINI GUZELLESTIREN TARIHIN EN UNLU ONOLOGU MICHEL ROLLAND
(FLYING WINEMAKER)) HAYATINI KAYBETTI. MEHMET YALGIN

1l, 2002ydi. O zamana kadar biraz kapali ve gizemli
duran Bordonun “Grand Cru” satolar1 diinyaya

daha fazla acilmaya karar vermis, bir 6nceki yilin
fermantasyonu bitip kupajlar1 yapilmis saraplarinin fici
orneklerini tatmaya farkli iilkelerden sarap yazarlarim
davet etmisti. Ben de bu tadim maratonundaydim ve
bir aksam Pomerol kabasasindaki aile isletmesinde
konuktum. Adi “sato” olsa da biiyiikce bir kir evi

olan evin sahibesi yagh hanim, “Sizler saraplarimizin
inceliklerini ve farklarini kesfetmeye geliyorsunuz. Oysa
yakin zamana kadar 6yle pek incelikler ve aralarinda
biiyiik farklar yoktu” dedi. “Benim gencligimde biitiin
Pomerol ayni giin senlikle hasata baslar, yine aym
glinlerde de bagbozumunu bitirirdi...”

Bugiin Bordonun hemen her saraphanesinde onlarca
kiiciik tank var, her biri bagdaki bir kiiciik parsele ait ve
bagbozumlar1 pek cok parametre izlenerek parsel parsel
ayri tarihlerde yapiliyor. Her parselin sarabi da ayn
isleniyor. Bu parsellerde tiztimler olgunlasirken yaprak
budamasi, “yesil hasat” da denilen {iztimler hamken
yapilan salkim budamasi, tizimlerin optik okuyucularla
ayiklanmasi, saraplarin pompalanmadan yercekimine
uygun bir akisla aktarilmas: da rutin uygulamalar
durumunda.

Bordonun baslatip ardindan biitiin diinyanin
sahiplendigi bu sarap reformlarinin arkasindaki
isim ise, 1947 dogumlu bir iiretici ve 6nolog, Michel

Rolland...

Gectigimiz hafta 79 yasinda 6len Rolland, Pomerolde
Le Bon Pasteur satosunda dogmus, cocuklugu bagda ve
saraphanede gecmisti. Lisede bagcilik ve {iniversitede
onoloji okudu, 1972'de mezun olunca babas: satoyu
ona birakmadig icin yine 6nolog olan esiyle birlikte
bir sarap analizleri laboratuar1 kurdu. Ardindan da
once bolgesinde, sonra da baska bolgelerde iireticilere

danmismanlik yapmaya baslad:.

Yukaridaki reformlara 6nciiliik etmenin yam sira farkh
tiziimlerden saraplarin kupajini ustalikla yapiyor, bazi
satolar kendisinden sadece bu yonde yararlaniyordu.
Hizmet verdigi pek cok iiretici, “Michel’in ham bir
sarabin nasil gelisecegi yolunda miithis bir sezgisi ve
ongoriisii var” diyordu.

Rolland Bordodaki satolar disinda ilk danismanligim
1987de Kaliforniya'ya verdi, sonraki yillarda bes kitaya
uzanarak katkida bulundugu satolarin sayis1 150ye
ulasti. 2000’lerde ABDden Hindistana, Arjantinden
Giiney Afrika'ya, Brezilyadan Kanada'ya ucuyor, bu
yiizden ad1 “ucan 6nolog’a ¢cikiyordu. Danismanlik
yaptiklar1 arasinda bazilar1 ADCO portféyiinde de olan
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Italyada Ornellaia ve Masseto, Kaliforniyada Harlan
Estate, Screaming Eagle ve Bryant Family, Arjantinde
Clos de los Siete, Silide Casa Lapostolle, Ispanyada
Marques de Grignon, Bordoda aralarinda Chateau
Ausone, Angelus, Figeac, La Conseillante, Pavie, Smith-
Haut-Lafitte ve Pontet-Canetnin de oldugu 65 sato 6ne
cikiyordu.

Rolland 1990’1arda sarap kalitesini arttiran temel
uygulamalarin yani sira yeni teknikler de gelistirdi.
Uziimlerin normalden gec hasat edilmesi, uzun ve
sicaklik derecesi yiiksek fermantasyon, sarap dolu
tanklara oksijen verilmesi, yeni mese fic1 kullanimi gibi
uygulamalar ortaya yiiksek alkollii, yogun tanenli ve
“meyve bombas1” gésterisli saraplar ¢ikardi. Amerikan
damak tadina yatkin bu saraplarin ABD'nin iinlii sarap
elestirmeni Robert Parker tarafindan dvgiiye bogulup
yiiksek puanlar almasi, neredeyse ayri bir stil dogurdu.
Rolland ve Parker biitiin saraplarin birbirine benzedigi
bir ortam yaratmakla, “Sarabin Mcdonaldizasyonu” ile
suclandu.

2010’larda bu akim zayifladi, Parker'in 2019da emekliye
ayrilmasiyla da moda dindi. Rolland da bu yillarda
temposunu biraz diisiirdii, damismanlik icin gidip
gelirken cok sevdigi Arjantinde satin aldig bag ve
saraphanelere yogunlasti. Hatta Buenos Airesde adim
verdigi bir steakhouse bile actu.

Oviilen ve elestirilen yénleriyle, diinyadan biiyiik bir
onolog gecti. Yarim yiizyih asan meslek hayat: boyunca
diinya sarap¢ihigini etkiledi, kaliteyi yiikseltti, zaman
zaman abartti. Ama ne olursa olsun, hepimizin ictigi
saraplarda biiyiik emegi vardi. Perde gerisinde nankér
bir is olan, en ustalarinin bile adlar1 bilinmeyen
sarapbiliminin diinya star1 oldu.

Ona “Giile giile” derken, en ¢ok emek verdigi baglardan
bir Pomerol ya da Mendoza kirmizis1 acmali. Ve ilk
kadehi, anisina kaldirmali...

Michel Rolland 54 yilik meslek
hayatinda sarapta bilyuk
reformlara imza att...

TORBALI'DA iZ BIRAKTI

Rolland"in Tiirkiye'deki en dikkat cekici calismalan Torbali"da
hayata gecirildi. Ozellikle Lucien Arkas Badlari’nda
yiritiilen projelerde aktif rol alan tinlii danisman, baglarin
kurulumundan sarap stilinin belirlenmesine kadar birgok
asamada katki sundu.

Tiirkiye'nin en uzun tek parca liziim bagi olarak bilinen bu
projede Rolland’in dokunusu, bolgedeki Gretim anlayisini
degistirdi. Onun dnciiliiglinde Torbali’da liretilen saraplar
uluslararasi standartlara yaklast, modern bagcilik teknikleri
de yayginlasmaya basladi.

Rolland, yogun programina karsin Tirkiye'ye ve ozellikle Ege
Bolgesi'ne ozel Gnem verdi.

Y S i ;

Michel Rolland"i
Buenos Aires'deki®
restorani Grill &
Wine.
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