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KUCUK YUDUMLAR
MEHMET YALGIN

“SAMPENUAZ"
YONTEMLE
URETILEN KOPUKLO
SARAPLARIMIZ GIDEREK
ARTIYOR VE YUKSELEN
KALITELERIYLE
FRANSA'NIN
SAMPANYALARINA
RAKIP CIKIYOR...

rjantin'in And daglan eteklerindeki

Mendoza sehrinde, sirtim1 daglara

yaslamis kdkll saraphanenin terasinda
kadehlerimizi dolduran yash dretici, “Su Fran-
sizlar hi¢c anlamiyorum!” diye yakindi. “Yillar
boyu burada drettigimiz kdplren saraplara
‘Arjantin sampanyasi’ diyebilmemiz icin bizden
isim hakki bedeli aldilar. Acikcasi ‘'sampanya’
ismini bize kiraladilar. Ancak bir gin geldi,
birdenbire ‘Sampanya bize ait tescilli bir
ybresel markadir, siz bunu taklit ederek haksiz
rekabet yapiyorsunuz’ diye bizi dava ettiler.
Yillarca bu sifati sizin izninizle parasini dde-
yerek kullandik, taklit ettiysek bile bunu sizin
izninizle yaptik...”

Tesisin genc mudlrd de sbéze kanst ve
ekledi: "Etiketlerden sampanya deyimini kaldir-
diktan sonra yine Fransizlarin izniyle ‘Sampan-
ya metoduyla dretilmistir’ yaziyorduk. Birkac
sene sonra bir dava da onun icin achlar ve ka-
zandilar. Simdi etiketlere sadece 'Geleneksel
ybntem’ yazabiliyoruz...”

Fransa'nin en dederli ihrac Grldnlerinden
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sampanyanin Ureticileri, isimleri konusunda
boylesine kiskanclar. Biltlin dinyada sampan-
ya talebi -ve dolayisiyla fiyatlar- arthd icin,
cilediyle, kremasiyla pastanin bitin dilimlerini
kendileri yemek, hakli sohretlerinin getirisini
sonuna kadar kasalarina doldurmak istiyor-
lar. O ylzden de bir zamanlar izin verdikleri
sampanya cagrisimh batin ifadeleri davalarla
kaldirtiyorlar. Ama bir yandan da “"akacak kan
damarda durmuyor”, tim dlnyanin Kaliteli ké-
plren sarap talebine yetisemeyen sampanya
dreticileri altlarninin yavas yavas oyulduguna,
pazarlarinin paylasildigina tanik oluyorlar. Tip-
ki, bir stredir Tarkiye'de de oldugu gibi...

§iFHE: GELENEKSEL YONTEM

Dinyada ko&plkla saraplar dogal kopukldler
ve suni kdpOklller olarak ikiye ayriliyor. Suni
olanlarda beyaz saraba tipki gazoz lretir gibi
karbondioksit gazi eklenirken, dodal kdplk-
lilerde bu gaz sarabin ikinci fermantasyonu
sonucu olusuyor ve 6zel bir mantarlama tekni-
giyle sisenin icinde kalmasi saglaniyor. Ancak

Tiirkiye'de de artil®
sampanyaya rakip ¢
aplar iiretiliyor.

dodal képurenler de ikiye ayriliyor: ikinci
fermantasyonun tek tek her bir sisenin icin-
de yaptirildid sampanya metodiu ké&pukld
saraplar ve ikinci mayalanmayi blyik celik
tanklarda yapanlar... En kaliteli k6pukldler,
elbette sisedeki fermantasyonun sonunda
ortaya cikiyor. Bunu Champagne bdlgesi
Uzamlerinden o bblgede yapanlar “sam-
panya” adini alirken, Fransa'nin bu Gnld
bbélgesinin bir kilometre yakinindaki bagin
drdnd bile ancak “Methode Traditionnelle®,
yvani geleneksel ybntem olarak adlandirili-
yor. Ve Tlrkiye de bir stUredir bu ligde oy-
nuyor, sahaya da yeni oyuncular sdrdyor.

Bunlarin ilki; ilk rekoltesi 2009 olan
Vinkara’'nin Yasasin'i. Ankara'nin Kale-
cik ilcesindeki Greticimiz, Kalecik Karasi
Uzimlerinden biri “sivahtan bevyaz®, dige-
ri de roze olmak Gzere iki Grdna 15 wildir
uretiyor ve girdigi yarismalardan da ma-
dalyasiz dénmilyor. Sampanya Ureticileri
Meslek Birligi'nin cabbar avukatlari henlz
icki yazarlarina ihtarname cekmedikleri
icin eski deyimle “sampenuaz” diyecedim
bu iki képlklindn basarisi, diger dreticile-
re de 6rnek oluyor. Nitekim Kirklareli'deki
Arcadia’'nin Narince GzUmlerinden yaptidi
“Nareen” bunlardan biri. Arcadia etikete
bu sarabin danismanligini yapan Roede-
rer sampanyalarinin eski dnologu Michel
Salgue’in adini da yaziyor, béylece Trakya
bélgesinin bu ilk sampanya metodlu sara-
binin siselendidini gbremeden 6len blyik
ustanin adim yasatiyor.

Kavaklidere’'nin Kapadokya'da vyetisen
Emir ve Chardonnay dzUmlerinden yaptd
Cotes d’Avanos Blanc de Blancs'i ile Suv-
la’nin Karasakiz (ziimlerinden lyi Ki'si de
yerli sampenuazlarnn paletini genisletiyor.

Son vyillarda atak yapan firmalardan Yedi
Bilgeler’'in Kapadokya Emir (zimlerinden
yapti§i yeni bir sampenuaz da piyasaya ha
cikt, ha cikacak...

PET-NAT'LARI DA

IHMAL ETMEMELI

“Petillant Naturel”, yani yine dogal k&pik-
I0... Ve bu deyimin kisaltiimasi, “Pet-Nat”.
Bu deyim, ilk anda sanildigi gibi sisede ya
da tanka ikinci fermantasyon gecirmemis
képdkldler icin kullanilmiyor. Pet-Nat igin
zdm sirasini saraba dondstiren alkol
fermantasyonu slrerken, olusan karbo-
nik gazin tdmd sarabi terketmeden erken
siseleme yapiliyor ve gazin bir kismi ice-
ride kaliyor. Boylece sampanya ve diger
koéplklilerden biraz daha az kabarcikl,
disik alkolld, meyvemsi ve hafif icimli bir
képlkld elde ediliyor. Batidaki disik alkol
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modasinin da etkisiyle son vyillarda yayi-
lan bu akimdan Tlrkiye de nasibini aldi ve
Arcadia'dan Yaban Kollektif'e, Suvla'dan
Pasaeli'ne bircok ureticimiz birer Pet-Nat
denedi. Sampanya gibi yaldizlarla kaplan-
mis mantarlarin dedil tipki gazoz gibi me-
tal kapaklarin altindaki bu “yan képlren”
saraplar da dogrusu bedgeniliyor, havyarin
ya da istakozun yanina ¢cikamasa da sicak
yaz glnlerinde iyi bir aperitif olabiliyor.

Apelasyon altina alinmis sinirli bir cog-
rafi bélgeden c¢ikan sampanyanin fiyat
arz-talep dengesizligi ylzinden slrekli
artarken, dinyanin sarap yapabilen her
Ulkesinden yeni koplkldler cikiyor. Kire-
sel 1sinma sayesinde bir sarap Ulkesi olma
yolunda ilerleyen ingiltere’nin képuklileri
bedeniliyor, hatta biri Tarkiye'ye bile ithal
ediliyor. ispanyollarin Cava’lan Michelin yil-
dizh restoranlarda sampanya ile yarisirken,
italyanlar anli képiukld saraplan Prosec-
co'nun daha iyilerini dretme cabasindalar.
Kaliforniya, Yeni Zelanda, Avustralya derken
tdm dinyada kopukld sarap dretimi -gcogu
da sampenuaz olmak lzere- giderek artiyor.

Kisacasi, su sicak gilnlerde caniniz ve-
randada, glvertede ya da Bodaz'a bakan
Sunset gibi sik bir restoranda bir kadeh
soguk sampanya isterse, artik Fransizlarin
kendilerini agirdan satan slsll siselerine
mahkdm dedgilsiniz. Sampanya -ve onun
Dom Perignon, Roederer Cristal, Veuve
Clicquot La Grande Dame gibi prestij k(-
veleri- elbette bu sarap tarinin doruklar...
Ama doruklardan yere inmek, ayaklarinizi
yvere -ya da suya- degdirmek istedidinizde,
sampenuazlar kavlarin en serin yerlerinde
sizi bekliyor.

Yerlileri ise daha da el allinda...
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