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“SUNSET'IN 20 SENEYE
YAKIN DJ'LIGINI USTLENMIS
OLAN YENER (KATIRCIOGLU)
AGABEYi BURDAN SAYGI

VE RAHMET ILE ANIYORUM.
TURKIYE'DEKI TARTISMASIZ
EN IYi MEKAN DURUMUNDA
SUNSET. LOUNGE KISMINDA
DA YENILIKGI ANLAYIS VE
ONUN GETIRDIGI OLMAZSA
OLMAZLARIN ARKASINDA
DURMANIN BASARILARI
YASANIYOR.”

agabey ile tanigmamiz ve Chill-Out Festival igin
bize kapilarini agmasi, Tirkiye'de miizik ve medya
mecralarinda satig-pazarlama dahisi olarak tanim-
ladigim, ¢ok sey égrendigim Ali Karacan ve elbette
tzerimde gok emegi bulunan duayen Ahmet San
ve Staras donemi. Hepsi gok énemliydi benim igin.

Radyoculuk, DJ’lik ve pesi sira gelen albiimler...
Deneyimlediginiz bu ii¢ alani, size verdikleri
hazlann seviyesine gbre numaralandinr
misimz?

Hepsinde amag¢ ayni; muzik ¢almak. 1) Radyodaki
amag, gérmediginiz dinleyiciye bir dngérii yaparak
mizik sunmak.

2) DJ'likte amag, mizik ve dans diginda her seyi
bertaraf etmek.

3) Yaptigim pargalarla da yorumlanmi ortaya koya-
bildigimi diigtniyorum.

Ulkemizde, sizin gibi diinya ¢apinda iin

I miizik ad sayisi bir elin
parmaklarini gegmiyor. D&lerin yurt diginda
adlarini duy lan bebini neye

bagliyorsunuz?

destegi vermek artik misyonlarimdan biri.

Dijital mecralar, yeni pargalara kolay yoldan

ulagimi saghyor. single y inil
nedeni de siiphesiz, tilkketim hizindan dogan
kime’ gekil i. Teknolojinin yol agtigi bu

doniigiimler, yavas yavag albiimlerin sonunu mu
getiriyor?

EP ve single’lara yénelimin sebebi elbette dinle-
me ve hizl tiketim ahskanliklari ancak bu duru-
mun albumlerin senunu getirdigini dagtinmayorum.
Albtimlerin yakin gelecekte daha ilgi ¢ekici ve iyi
pazarlanabilir bir formatta tekrar gigleneceklerine
inaniyorum,

Sunset’in yemek ve lounge kisimlaninda ¢alan
i i nasil d lendiri 74

Sunset, yemek muzigi konusunda gok iyi segkilere
sahip, klasik durusunu bozmayan mizik adamlar
ile ¢alist ve istikrarimi hi¢ bozmadi. Restoranin 20
seneye yakin DJ'ligini istlenmis Yener (Katircioglu)
agabeyi burdan saygi ve rahmet ile amiyorum. Tiir-
kiye'deki tartismasiz en iyi mekan durumunda Sun-
set. Lounge kisminda da yenilik¢i anlayis ve onun
getirdigi olmazsa olmazlarin arkasinda durmanin
basarilan yaganacaktir.

Bir mekanda ses sistemi neye gére dizayn
edilmeli? Hem restoran hem de gece kuliibii
olarak hizmet veren isletmelerde bu sistemin
dogru iglemesi igin nasil bir yol izlenmeli?
Sevdiginiz insanlarla veya is amacl fark etmez, ni-
hayetinde sosyal bir ortamda yemek, sadece tabak
ya da masayla sinirli kalmiyor. Servisi yapan perso-
nel ve isik kadar 6nemlidir miizik ve mizigin size
ne kadar dengeli bir ton ve volimde verildigi. Ses
tasariminin kesinlikle dnemle degerlendiriimesi ge-
reken, bu konuda uzman yaklagim sergileyebilecek
partnerlerle ¢éziime ulastirilacak bir konu oldugunu
dustntyorum. Muzik degisimi ise dengeli ve uzun
sireye yayilarak dikkatle yapilmali, ani volim ve tini

Artik sadece DJlik yaparak isminizi duy: 1z

o] iklerinden kaginiimali.

cok zor. Eskiden DJ'lik biraz daha farkli bir nite-
likteydi; dans ettirmek ve iyi bir ortam sunabilmek
adina galigirdiniz. Ancak su an, produksiyonlarinizin
hissettirdigi duygu ve enerjiyi hem kendinizin hem
de baskalarinin pargalanyla yeniden yorumlamak
durumundasiniz. Prodiiksiyon yaparken ise gergek-
ten 6zglin bir seyler tretebilmek veya var olandan
¢ok daha gugli yorumlar katabilmek gerekiyor.
Ben ise bu isi gok uzun suredir 360 derece ve tim
boyutlaryla yasiyorum. Neyin gelip gegtigini, kim-
lerin ve nelerin iyiye gittigini dogru gézlemlemek,
tim bunlara gore nasil bir yol almak gerektigini
6ngdérmem, benim konsantrasyonumu olusturuyor.
Bu gerekli konsantrasyon saglanip yeteneklerle bir-
lestirildigi taktirde, dinyada alkemi.

de dnemli mizik insanlanm gdrecedimizi tmit edi-
yorum. Bu konuda da arkadan gelenlere her tarla

Yemek miizigi listesi olugtururken hangi
noktalar iizerinde durulmasim &nerirsiniz?

Ben her zaman, misteri kitlesinin profilini iyi ana-
liz etmenin isin sirn oldugunu dustnenlerdenim.
Yas gruplari ve yasam tarzinin da iyice planlanma-
si1 gerekiyor. Menldeki yemekler ve galan sarkilar
arasinda bir bag kurulmasini siddetle tavsiye edi-
yorum. Ne denli aragtrmaci ve samimi bir kimlikle
yaklasirsamz bu konuya, ortaya o kadar iyi bir liste
cikacaktir, inanin.

Yemek esnasinda DJ yerine playlist tercih
edilmesi musterilerin algisim ne yénde etkiler?
Miuzik dogru segilip yemegi dogru susledigi sirece,
kaynagin ne oldugunun gok da dnem teskil etmedi-
Gini disuntyorum.

KUCUK YUDUMLAR
MEHMET YALGIN

BIRKAG YIL ONCESINE KADAR
RESTORANLARIN GOLGESINDE
KALAN BARLARIMIZ YENIDEN
CANLANIYOR, ADETA BIR DEKOR
GiBI DURAN RESTORAN BARLARI
DA YENI MODAVIMLERIYLE HAYAT
BULUYOR. BARMENLER USTALASIYOR,
KOKTEYLLER DE GUZELLESIYOR...

Miksologlar Geliyor

Hey gidi gunler... Barmenlerin duayeni Vefa
Zat bagkanhginda olusturulan teftis ekibiyle
yapilan “o mes’'um” turu nasil unutabilirim?
Bundan 10 yil énceydi ve Vefa Zat Gusto
dergisi igin bir arastirmayi ydnetiyordu. Bir
aksamtizeri baglayan tur, Istanbul’un en ta-
ninmis barlarinin yanm dizinesine yapilan
ziyaretlerle geceyarisina kadar surdd. Ekip
barlarda tezgaha yanagiyor, barmenle ufak
bir sohbetten sonra birer kadeh Dry Martini
ismarhyordu. Gece boyunca her barda farkl
bir surpriz yagandi. Bazilarinda Martini mar-
kali beyaz vermutun sek, yani “dry” olani buz
ve limon ilavesiyle geldi. Kiminde tatl vermut
“bianco” sunuldu, kiminde de Dry Martini’nin
hakikisine yakin kokteyllerle karsilagildi. Ama
Dry Martini'yi kokteylin “Y” bigimindeki ka-
dehi yerine “long drink” bardagina koyanlara
dahi rastlandi. Alti mekanin sadece bir tanesi
aslina yakin bir Dry Martini sunabilmisti... O
da birakin usta barmen Vefa Zat'a, kokteyli
diinyaya tanitan James Bond'a bile kalp krizi
gegirtebilecek kusurlarla doluydu.
Gunimizde ise bu kara tablo anilara ka-
rigti. Artik hemen her ciddi barda isinin ehli,
hatta profesér edali bir barmen mutlaka kar-
siniza gikiyor. Kiminin tezgahim bakiml figilar

siisliyor, negroni’ler, old fashioned’lar nce-
den hazirlanip bunlarda ekstradan dinlendi-
riliyor. Cogu barmenin ortak o6zelligi, kendi
bitter'larini kendileri imal etmeleri. Ginler,
geceler boyu tisenmeden ot ve kdkleri eziyor,
kaynatiyor, stizlyor ve ortagag simyacilarini
andirircasina iksir gibi bitter'lar hazirlayip ki-
¢uk sigelerde ozenle Onlerine diziyorlar. Ve
ozel kansimlarini bunlarla ¢esnilendiriyorlar.

Yeni kusak barmenler, uluslararasi ya-
nsmalarin da gediklileri. Biiyik igki sirket-
lerinin danyanin dért yaninda dizenledigi
yarismalara ¢zel koglar esliginde hazirlani-
yor, finallerden 6nce heyecandan uyku bile
uyumuyorlar. Godu siirekli internette, abone
olduklan dergilerin, getirttikleri kitaplarin
haddi hesabi yok. Iglerinde hentiz yurt digina
¢ikmamis olanlari bile, zihniyet olarak birer
“dunya vatandagi”.

kahr larinin ilgi
alanlan gok zengin... Sadece igkileri guzel-
lestirmek igin yarigmiyor, sunumda da kiran
kirana rekabet ediyorlar. Onlari hafta sonla-
rinda esprili bir seykir ya da 6zel bir karaf
bulabilmek igin bitpazarlarinda dolagirken de
gorebilirsiniz, mizayedelerde antika bir ka-
deh igin pey siirerken de. Havada sise atip

tutmayi, saglarini atkuyrugu toplayip siikse
yapmayi ise pek sevmiyorlar dogrusu. Gtste-
risten ¢ok isin dzuyle ilgili bir kusak bu.

Barlarimizi sadece igki servisi yapilan ké-
seler olmaktan gikaran, kendilerine barmen-
den ¢ok “miksolog” denilmesinden hoslanan
yeni kusak kariim ustalari, yiyeceklere de bir
sef kadar meraklilar. Kimi isli malt viskisinin
yaninda garni olarak Bognak kuru eti sunu-
yor, kimi de sunacag viskiye uygun disecek
ozel gikolatalar yaptiriyor. Laf aramizda, geng
miksolojistler firsat buldukga mutfaga uza-
nip, seflerle sohbet gérintiist altinda “sanayi
casuslugu” yapmaktan da geri durmuyor...

Bugtinlerde Istanbul'un diinyanin da dik-
katini geken sik barlarinda -kuskusuz, Sun-
set'in harika Bogaz manzarali ve yeni dekorlu
bari da bunlarin baginda- bu tezgah arkasi
¢llginlarina rastlarsaniz, sakin igkinizi sadece
“viski” ya da “votka” gibi jenerik bir ifadeyle
ismarlamayin. Mutlaka markasini so6yleyin,
buz tercihinizi de belirtin... Kokteyl mi? Mojito
ya da Caipirinha seviyor olabilirsiniz. Ama bir
kereye 6zgii onu unutun, sizin igin gecelerini
ve guindzlerini harcayan geng adama “Sizin
spesiyaliteniz nedir?” diye sorun. Pigsman ol-
mayacaginiza eminiz...
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