ALKOL SEKTORU

DOGAL SARABA DONUS

ENDUSTRIYEL SARAPCILIGIN YAYILMASI, SARAPTA DOGALLIKTAN YANA
OLANLARI DA KAMCILADI VE BU TUR SARAPLARA ILGI ARTTI... MEHMET YALGIN

ashig1 okuyanlar, hakli olarak “O da ne demek... Sarap
zaten dlinyanin en dogal iiriinlerinden biri degil mi?”
diye sorabilirler. Haksiz da sayilmazlar. Zira en basit
tanimiyla “alkol fermantasyonu ge¢irmis taze tiziim
sirast” denilebilecek olan sarap, giiniimiiziin gida ve
icecekleri arasinda en dogal olanlardan biri.

Yine de bu, sarabin iiretiminde pek ¢ok ilag ve katk:
maddesinden yararlanilmadig1 anlamina gelmiyor.

En basta, bagcilikta gesitli hastalik ve zararlilara kars:
ok sayida tarim ilact kullaniliyor. Almanyada mesela,
asmalara dadanan mantar hastaliklarina karg1 tam 83
sprey onaylanmis durumda. Pek ¢ok bagc bir sezonda
yedi ila dokuz kez bu ilaglardan kullaniyor. Avrupa
Birligi yonetmelikleri fermantasyon, dinlendirme ve
siseleme agamalarinda 50den fazla katk: ve durultma
maddesine de izin veriyor. Ve boylece bazen i¢imi
neredeyse miimkiin olmayan kusurlu saraplar bile
i¢ilebilir hale déniisebiliyor. Pek ¢ok kiiltiir mayasi,
saraplarda sevilen bazi lezzetleri belirginlestiriyor. Bu
mayalarda bir yil ¢ilek aromalarini 6ne ¢ikaranlar moda
olurken, bir diger yil ibre bégiirtlen aromalarindan yana
dénebiliyor.

Yeni Diinya iilkelerinde ve apelasyon altina alinmamuig
bazi Avrupa bolgelerinde saraplar: mese ficilarda
dinlendirmek yerine celik tanklara mese yongalar: atmak
bile serbest.

KEHRIBAR RENKLI SARAPLAR

Iste “dogal sarap” yénelimi saraba yapilan -ve hepsi de
yasal olan- bu tiir miidahalelere bir tepki... Olgekleri
fazla biyiik olmayan, aile igletmeciligi yapan birgok
sarap iireticisi bu yiizden organik, daha da ileri gidenleri
“biyodinamik” tarima yoneliyor. Bunlar ¢ok zorunlu
olmadik¢a tarim ilact kullanmiyor, bunun yerine
asmalara tiitiin tozlari, bitki ¢aylar piiskiirtiyorlar.
Asma zararhilarinin dikkatini iziimden kagirmak igin
bag kenarlarina lavanta tarlalari dikiyorlar. Zorunlu
kalmadikga kiiltiir mayasindan yararlanmiyor,

tiziim kabuklarindaki dogal mayalarla saraplarini
mayaliyorlar.

Bu uygulamalarin daha da ileri gittigi, beyaz tiztimlerin
saplarindan ayrilmadan islendigi yeni kusak saraplar
da var. Teknik olarak beyaz sarap olmalarina ragmen
renkleri portakal turuncusundan kehribar rengine
uzanan bir profil sergiledigi i¢in, bunlara “amber wine”
ya da “orange wine” da deniliyor. Giirciilerin asirlardir
uyguladig: bu teknik Fransadan italya’ya, hatta
Tiirkiye'ye kadar yayiliyor.

Elbette sarapta bu kadar “dogallhiin” alistimadik
sonuglar1 da olabiliyor. Kiiltiir mayas:
kullamilmadigindan, fermantasyonun nereye evrilecegi
kontrol edilemiyor, bazen sarapta sirke bakterileri de
gelisebiliyor. Bir rekolte diger bir rekolteden ¢ok farkli

oluyor, hatta bazen ayn: bagin aymi rekoltelerine ait iki
farkli tankin garabu bile birbirinden uzaga diigebiliyor.
Kimilerinde de dayaniklilik sorunu bas gosteriyor,
saraplar hizli yaslanip erkenden “gokebiliyor” Filtre ve
durultma yapilmadig i¢in renklerin koyuca ve bulanik
olmasi da cabast...

Bu tiir saraplarin her partisi, ayri bir siirpriz. Kimi eksi,
kimi acimsi, kimi yaniks: olabiliyor, dogal mayalarin
yaratti siirpriz lezzetler bazen de miikemmel sonuclar
doguruyor.

Iste sarapcilikta son zamanlarin trendi, bu tip dogal
saraplardan yana. Ustelik bu sadece kiigiik iireticilerin
tercih ettikleri “marjinal” bir yonelis de degil. $isesi 100
avro bandindaki saraplarim satista hi¢ zorlanmayan
prestijli Bordo satolar: bile artik bu yola giriyor, tinlii
Pauillacdaki “Grand Cru” Pontet-Canet satosunda
oldugu gibi baglar: traktor yerine atla siiriiyor, hatta

bu atlar i¢in saraphanenin yaninda ahuir bile yaptiriyor.
Almanya’nin saygin sarap bolgesi Pfalzda 27 saygin
iireticinin tam 22’sinin ekolojik tarima gegmesi de bir
baska 6rnek.

Elbette tiim bunlari yaparken birincil amag dogay1
korumak ya da diinyay: kurtarmak degil, dncelikle
daha 6zgiin ve daha iyi saraplar yapmak. Nitekim

bir Alman énolog “Insanlar ¢ok dar bir koku ve tad
yelpazesine sikismis durumdalar ve aslinda kliseler
satm aliyorlar. 300 avroluk bir kirmiz1 sarap alirsaniz,
¢ogunda giivenilir bir sekilde tiitiin, sedir agac, deri
bukelerine ve damakta et gibi ¢igneyeceginiz govdeli
dokuya kavusabilirsiniz. Ama sarap bu demek degil.
Sarap yoresini, topragini, asmanin o teruarda iiziime
yansittifi 6zgiin lezzeti yansitmal1” diyor.

Bu arayis yiiziinden de, -ADCO portfoyiindeki pek ¢ok
sarap gibi- dogal saraplara ilgi giin gegtik¢e daha fazla

artiyor...




